Lundi 17 février
Pomelos
Emincé de boeuf

Lundi 3 février

Chévre chaud au miel

Polumbo de légumes _
| Blé Pommes noisette

Yaourt bio sucré
l Banane

Mardi 18 février
Betteraves rouges
Pizza napolitaine

Mardi 4 février ‘ -

) alade mixte
" artiflette

’ . Salade

Compoféipommes bio .

Lundi 10 février Pot de glace bio
L Salade mache et croutons
‘ tleu ‘l fevrier Omelette d d Jeudi 20 février
Contombres a la créeme me’ette de pomme de
sautsl: dind terre fromage Salade verte , dés de f@
| P inde Créme dessert chocolat Choucroute cuisin

‘ Puréelde Crécy ]

F bl Salade de fruits
'ge blanc Mardi 11 février

e de chat Carottes rapées Vendredi 21

ags i
Roti de porc a I'ananas Avoca

Brocolis

Filet de saumoh

Ine de campagne Yaourt bio aromatisé inards

Petits poissons panés

eignet au ch lat
Haricots beurre bio ign u chocola

Jeudi 13 février
Crépes au sucre Croisillons emmenthal

Emincé de poulet tandoori
Poélée de légumes

Kiwi jaune
fVendredi 14 février -
Rosette tranchée

Clémentines

Les menus peuvent &tre modifiés suivant les arrivages et les disponibilités.

Les menus sont essentiellement préparés avec des produits locaux ou biologiques. Les

viandes et volailles sont d'origine frangaise et locale : Fournisseurs locaux : Famille Teule
Roche I'abeille, Manger Bio Limousin Ladignac, La Ferme de Sargnat St Martin Le Vieux
boulangerie de Flavignac, la meuzacoise a Meuzac, GAEC Marys.

utres fournisseurs : Darcy Limoges, Intermarché Aixe/Vienne, Passion Froid Limoge



